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Licenciatura en
Hosteleria y Turismo

PRIMER CUATRIMESTRE

CLAVE
FGC-101
FGC-102
FGC-103
ADE-101

ASIGNATURA CR PRE-REQ.
ORIENTACION ACADEMICA INSTITUCIONAL
METODO DEL TRABAJO ACADEMICA
METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION
ADMINISTRACION |

W W NN

SEGUNDO CUATRIMESTRE

CLAVE

FGC-104
FGC-105
FGC-106
CON-101

ASIGNATURA CR PRE-REQ.
LENGUA ESPANOLA | 3  FGC-102
MATEMATICA BASICA | 3 FGC-102
TECNOLOGIA DE LA INFORMACION Y COMUNICACION | 3 FGC-102
CONTABILIDAD | 3 FGC-102

TERCER CUATRIMESTRE

CLAVE

FGC-107
FGC-108
MEC-101
ECO-101

ASIGNATURA CR PRE-REQ.
HISTORIA SOCIAL DOMINICANA 3 FGC-102
INGLES | 3 FGC-102
MERCADOTECNIA | 3 ADE-101
ECONOMIAI 3 FGC-102

CUARTO CUATRIMESTRE

CLAVE
FGC-109
FGC-110
MAT-241
CON-102
AET-101

ASIGNATURA CR PRE-REQ.
FILOSOFIA 2 FGC-102
DESARROLLO SOSTENIBLE Y GESTION DE RIESGOS 2 FGC-102
ESTADISTICA | 3 FGC-105
CONTABILIDAD I 3 CON-101
HISTORIA DEL TURISMO 2 FGC-102

QUINTO CUATRIMESTRE

CLAVE
DMF-103
DER-340
AEH-21
AEH-103
IGS-102

ASIGNATURA CR PRE-REQ.
MATEMATICA FINANCIERA | 3 FGC-105
DERECHO COMERCIAL | 3 ECO-101
NUTRICION 2 FGC-102
GERENCIA DE HABITACIONES 3 FGC-102
INGLES II 3 FGC-108



SEXTO CUATRIMESTRE

CLAVE
ADE-204
DER-438
AET-104
1IGS-203
AEH-212

ASIGNATURA

ADMINISTRACION DE PERSONAL |
DERECHO LABORAL |
GEOGRAFIA TURISTICA

INGLES Il

GERENCIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

SEPTIMO CUATRIMESTRE

W W N W

PRE-REQ.
ADE-101
ADE-101
AET-101
1GS-102
AEH-211

CLAVE
NEG-103
NEG-105
CON-103
AEH-221
IGS-204

ASIGNATURA

LIDERAZGO Y DESARROLLO DE HABILIDADES
DESARROLLO ORGANIZACIONAL
CONTABILIDAD llI

COCINA |
INGLES IV

OCTAVO CUATRIMESTRE

CR PRE-REQ.

W N NN

ADE-101
ADE-101
CON-102
AEH-211
1GS-203

CLAVE
NEG-107
NEG-110
AEH-231
AET-105
AEH-222

ASIGNATURA

INTELIGENCIA DE NEGOCIOS
INGLES TECNICO PARA NEGOCIOS
GERENCIA DE BARES

ECOTURISMO
COCINAII

W N I W W

PRE-REQ.
MAT-241
FGC-108
AEH-212
AET-104
AEH-221

NOVENO CUATRIMESTRE

CLAVE
ECO-405
INF-113
MEC-322
AEH-223
AEH-205

ASIGNATURA

FORMULACION DE PROYECTOS
INFORMATICA HOTELERA
MERCADOTECNIA TURISTICA
PRESENTACION DE ALIMENTOS
CONTABILIDAD DE COSTOS HOTELEROS

DECIMO CUATRIMESTRE

W N N W W

PRE-REQ.
ECO-101
FGC-106
MEC-101
AEH-222
CON-103

CLAVE
NEG-108
1GS-206
AEH-224
AEH-232

ASIGNATURA

ETICA EN LOS NEGOCIOS
CONVERSACION INGLESA
RESTAURANTES

ENOLOGIA

CR

N W W N

PRE-REQ.
FGC-110
IGS-204
AEH-223
AEH-231



UNDECIMO CUATRIMESTRE

CLAVE ASIGNATURA CR PRE-REQ.

FGC-TM SEMINARIO DE GRADO 3 FGC-103
ADE-207 PRESUPUESTO EMPRESARIALI 3 CON-103
AEH-422 BANQUETES 2 AEH-224
AEH-400 GERENCIA DE MANTENIMIENTO 2 FGC-102

DUODECIMO CUATRIMESTRE

CLAVE ASIGNATURA CR PRE-REQ.

AEH-420 LEGISLACION TURISTICAY AMBIENTAL 2 FGC-102
ADE-105 GESTION LOGISTICA Y DE LA CALIDAD 3 AEH-103
AEH-300 SUPERVISION GENERAL 3 ADE-101
AEH-450 TRABAJO DE GRADO 6 TODAS

TOTAL DE ASIGNATURAS 54
TOTAL GENERAL DE CREDITOS 150
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La Licenciatura en Hosteleria y Turismo prepara al estudiante para desempefarse en areas de
servicio, dotdndolo de la capacidad de crear proyectos independientes en el ambito turistico.
Realiza actividades que abarcan desde la localizacion del destino turistico y el lugar de
alojamiento, hasta la transportacidén de los turistas. Esto incluye aspectos como la captacién
(mercadeo), la venta de boletos aéreos o maritimos, y la planificacién de eventos en los que
participaran los usuarios, asi como la supervision de la asistencia prestada en los hoteles.

Los estudiantes adquieren competencias para ser proactivos y adaptables a los cambios
tecnolégicos y sociales. Son capaces de planificar, gestionar, administrar, dirigir y supervisar los
recursos en las distintas ramas de la industria del turismo, formentando asi la mejora continua.
Este profesional puede ejercer en roles como gerente o director de alimentos y bebidas, director
de produccién, gerente de operaciones en catering, gerente de compras, gerente de cocina,
gerente de partida, entre otros.

REQUISITOS DE ADMISION

1.Formulario de Solicitud de Admisién debidamente completado.

2.Certificado Oficial de Bachillerato, original expedido por el Ministerio de Educacion.

3.Récord de Notas de Bachillerato en original.

4.Acta de Nacimiento certificada y en original.

5.Certificado médico.

6.Copia de cédula de identidad y electoral.

7.Fotos 2 X 2.

8.Aplicacion para la Prueba de Orientacion y Medicién Académica (POMA).

9.Para estudiantes transferidos de otra institucion, ademas, deberan presentar el Récord de
Notas de la Institucién de procedencia debidamente legalizado por el Ministerio de Educaciéon
Superior, Ciencia y Tecnologia (MESCyT).



